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F L A S C H E N W E I N E  IM  O F F E N A U S S C H A N K 

WINE BY THE GLASS / VINI APERETI 
 

W E I S S W E I N   WHITE WINE / VINI BIANCHI 
 

   10 cl 

Schweiz, Waadtland         
St-Saphorin AOC Roche Ronde, J&P Testuz  7. – 

 
Italia, Piemont 
Blangé, Langhe Arneis DOC, Ceretto Alba  8.50 

 

Italien, Südtirol 
Chardonnay – Alois Lageder                                                                                           7. – 

 

Girlan Cuvee Weiss 448, Kellerei Girlan, Weinberg Dolomiti IGT  7. – 

 

Frankreich, Bordeaux 
Château Thieuley blanc, Bordeaux AC Famille Courselle 7.- 
 
    

 
R O T W E I N   RED WINE / VINO ROSSO 

 

Schweiz, Bündner Herrschaft 
Mayenfelder Blauburgunder, Schloss Salenegg                                                            8.50 

 

Italia, Toscana 
Morellino di Scansano  DOCG, Le Pupille, E. Geppetti  8.–  

Girlan Cuvee Rot 448, Kellerei Girlan, Weinberg Dolomiti IGT  7. – 

 

 

España, Ribera del Duero  

Sembro, Tempranillo                                                                                                          8.50   

Celeste Crianza,Torres Spanien, Ribeira del Duero     8.50   

 

Frankreich, Bordeaux 

Château Moncets, Lalande de Pomerol   8.50   

 

 

 

 

 

 

 



 

  
 

C H A M P A G N E 
Perrier-Jouët, Grand Brut   37,5 72.– 
     135.–    

    Magnum 270.- 
 

Perrier-Jouët, Rosé    185.– 

     

Veuve Clicquot Ponsardin, Brut    37,5 82.–  

     145.–   

      Magnum  290..- 
 

Veuve Clicquot Ponsardin, Rosé     185.– 

 
 

Moët & Chandon, Brut Imperial     145.–    
 

 

Dom Pérignon, Millésime     320.– 

    Magnum 640- 
 

Taittinger, Comtes de Champagne, Blanc de blancs, Millésime    340– 

 
 

Taittinger, Comtes de Champagne, Rosé, Millésime    395.– 

 
 

Louis Roederer Cristal, Millésime     395.–    

    Magnum 810- 

 

 

 

 

 

 

S C H A U M W E I N  

SPARKLING WINE / VINO SPUMANTE 

 
Prosecco Deseo     49.– 

 

Cava tutum Ba Terra de Falanis Spanien   56.- 

 

Franciacorta Cuvée Prestige Brut, Ca' del Bosco   91.– 
 
 
  
 
 

  



 

 

 

 

                                 W E I S S W E I N E 
SCHWEIZ 
 
GRAUBÜNDEN 
 
2018 Sauvignon Blanc, Fläsch, Roman Hermann   76.-

    

2018   Chardonnay, Fläsch, Roman Hermann   78.- 

 

   

WAADTLAND 
 
2015/16 Dézaley, Clos des Moines, Ville de Lausanne , Lavaux   74.– 
 

2017/18 St. Saphorin, Roche Ronde, J. P. Testuz    37,5l 28.– 

2018      53.– 

 
2017/18 Aigle, Les Murailles, H. Badoux, Chablais  37,5 31.– 

2019     59.–     

2016/18       Magnum 118.- 

 

2019 Fendant, Les Murettes, R. Gillard, Valais  37,5 25.–  

2018     47.– 
 

 
TESSIN 
 
2017/18 Bianco Rovere, Merlot del Ticino, G. Brivio   37,5 40.– 

     75.– 
 

  



 

 
 
 
 

ITALIEN 
 
PIEMONTE 
     
2019  Blanghé, Langhe Arneis DOC, Ceretto Alba   60.– 

 
2018/19 Roero Arneis Recit, Monchiero Carbone   50.- 

 
ALTO ADIGE 
 
2019  Chardonnay, A. Lageder     49.– 

 
 

2019  Pinot Grigio Anger St. Michael Eppan   59.– 

 

2019  Sauvignon Blanc, Lahn Eppan    65.- 

 

 

VENEDIG 

 

2019  Sauvignon Blanc, Giulia IGP, Jermann   65.- 

 

SÜDTIROL    

 

2019  Girlan Cuvee Weiss 448, Kellerei Girlan, Dolomiti IGT   49.– 

 

FRANKREICH 
 

LOIRE 
 

2016 Pouilly Fumé, Château du Nozet de Ladoucette   37,5 45.–  

2017     85.–    
 

2016/17 Sancerre, La Chatellenie, Joseph Mellot    69.– 

 
BOURGOGNE 
 
2017 Chablis Fourchaume, Premier Cru, J.P.& Benoît Droin   82.– 

 

2011/13 Chassagne Montrachet, Premier Cru, Chanson P&F   142. – 

BORDEAUX / SAUTERNES 
 
2017/18 Château Thieuley blanc, Bordeaux AC Famille Courselle 49.- 
 
2015    Château Coutet, 1er Cru Classe ,Sauternes-Barsac                  ( Süsswein ) 37,5               75.– 
 

ALSAC 
2016/17 Gewürztaminer, Beblenheim,Domaine Trapet   61.- 

 
 

 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

NEUE WELT 
 

SPANIEN  
MALLORCA 
 
2018 Bla Bla Bla, Vie de la Terra    49.- 
 
 
USA 
 
2016 Chardonnay Sonoma, County, Cannonball Wine Company   54.- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 

 

 

R O S É W E I N 

 
VAUD 
 
2017/18 Oeil de Perdrix, Chantemerle, H. Badoux   37,5 29.–  

2019     52.– 

 
 

 
PAYS D’OC 
 
2017 Rosé Syrah-Cabernet, Vin de Pays d’Oc    45.– 

 
 

PROVENCE 
 
2018 Château des Sarrins rosè, Domaine des Sarrins, Bruno Paillard   49.- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

  



 

 

 

R O T W E I N E 
    

SCHWEIZ 
 
GRAUBÜNDEN 
 

2017 Pinot Noir Seleccion, Steffani Wein, Fläsch, Roman Hermann   74.- 

    Magnum 145.- 

  
2017/18 Blauburgunder Malanser, Malans, Peter Wegelin    68.– 

 
 

2017/18 Blauburgunder, Maienfeld,  Schloss Salenegg    64.– 

 

2019 Merlot Zweigelt, Fläsch, Terra Noir Roman Hermann   69.- 

    
2019  Merlot, Fläsch, Peter Hermann   74.- 
 
 
Waadtland  
 
2018 Pinot Noir, Aigle, Monseigneur, H. Badoux, Chalbais  37,5 29.– 

     58.– 
  
2018 Dôle des Monts, R. Gilliard, Valais   37,5 29.– 

     58.– 

 
TICINO 
 
2016/17 Merlot Centenario, Tenuta Montalbano   54.– 

 

2017 Merlot del Ticino, Tenuta Ronco dell'Angelo   79.– 

 
 
 
 

 
  
    

  



 

 
 
ITALIEN 
 
PIEMONTE 
 
2015 Barolo, Marchesi di Barolo     88.–     

 

2017 Sito Moresco, Angelo Gaja, Langhe   37,5 65.– 

2018     125.– 
 

2017 Barbera d’Alba, Tre Vigne, Vietti   56.– 

 

2016 Bricco dell’Uccellone, Barbera d’Asti   118.–    

    Magnum  236.- 

LOMBARDIA/ VALTELLINA  
 

2017 Sfursat, Casa Vinicola Nino Negri    79.– 

 

2013 Inferno Superiore, Nera     51.– 

 
VENETO 
 
 

2016 Amarone Classico, Il Lussurioso, Buglioni   91– 

 

2016 IL Bugiardo Ripasso, Buglioni   61.– 

 
TOSCANA 
 
2019 Morellino di Scansano, Le Pupille, E. Geppetti    59.– 

 

2017 Hebo, Suvereto, Cabernet Sauvignon – Merlot – Sangiovese, Bolgheri   51.- 
 

2013 Brunello di Montalcino, La Fornace   106.– 

2012/13    Magnum 212.- 

 

2015 Vino Nobile di Montepulciano, Sangiovese, Avignose    64.- 

 

2015 Chianti Classico, San Fabiano Calcinaia     53.– 

 

2016/17 Le Volte, Tenuta dell’Ornellaia,   69.– 

 

2017 Le Serre Nuove, Tenuta dell’Ornellaia,   185.– 

 

2019 Insoglio, Campo di Sasso,Tenuta di Biserno   69.– 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

2018 Guidalberto, Tenuta San Guido, IGT, Bolgheri    98.– 
 

2017 Sassicaia , Tenuta San Guido, Bolgheri   390.– 

 
 

2015 Ornellaia , Tenuta dell’Ornellaia   395.– 

 
 

2016/17 Guado al Tasso, Marchesi Antinori, Bolgheri    198.– 

 

EMILIA ROMAGNA 
 
2014 Sangiovita, Podere La Collina   54.-

    

SICILIA 
 
2017 Benanti, Nerello Mascalese – Nerello cappuccio, Etna Rosso    58.– 

 

2016 Nero d’ Avola Versace Sicilia, Feudi del Pisciotto   65.- 

 
PUGLIE  
 
2017 Primitivo Tarabuso, Torre Quarto    51.– 

 

SARDINIEN 
 

2017 Rocca, Rubia Carignano Riserva   56.- 

2015    Magnum 112.- 

 
 

SÜDTIROL 
 
2019 Girlan Cuvee Rot 448, Kellerei Girlan,  Dolomiti IGT   49.– 

 

 
    

  



 

 

 
FRANKREICH 
 

BOURGOGNE, COTE DE NUITS 
 
2015 Gevrey-Chambertin, Vieilles Vignes, Rossignol-Trapet  37,5 58.– 

2009/12    112.–     

 
 

2011 Beaune Clos de Marconnets, 1er Cru, Chanson P&F   92.  

    Magnum 230.- 
 

BOURGOGNE, COTE DE BEAUNE 
 
2010  Pommard 1er Cru «Les Poutures», Dom. Lejeune    124.– 

 
 

2006 Pommard, Dames de la Charité, AOC 1er Cru, Hospices de Beaune   160.–    

2011    Magnum 320,- 

 
 

2010 Volnay 1er Cru, Chanson Père & Fils   104.– 

 

2015 Beaune Clos du Roi 1er cru, Chanson P&F  37,5 92.– 

     184. –    

BOURGOGNE, BEAUJOLAIS 
 

2014 Moulin à Vent, Chanson    60.– 

2011/15 Fleurie, Chanson    60.– 

 
COTE DU RHONE 
 

2016 Châteauneuf du Pape, Domaine André Mathieu   37,5 52.– 

 

2018 Châteauneuf du Pape, Télègramme, Famille Bruner, Com. Vieus Tèlégraphe   81.- 

 

BORDEAUX, LALANDE DE POMEROL 
 

2016 Chateau Moncets, Lalande de Pomerol   59.- 
 
BORDEAUX, MEDOC 
 

2011/14 Château Lynch-Bages, Grand cru classé, Pauillac         280.– 

 

 
BORDEAUX, PAUILLAC 
2013 Château Tour Pibran - Pauillac   109.– 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
Neue Welt 
 
Spanien 
 
RIBERA DEL DUERO  
 
2018 Aalto, Aalto Bodega x Vinedos,   89.- 
    Magnum 175.- 
2017    Doppel Magnum 350.- 
 
 
2018 Sembro, Tempranillo, Bodegas y Viñedos del Jaro   59.– 
 
2016/17 Celeste Crianza,Torres Spanien, Ribeira del Duero   59.- 
 
RIOJA 
 
2018 Rioja Venero Honoro    59.– 
 
MALLORCA 
  
2017 Muac!, Vie de la Terra Mallorca   49.- 
 
ARGENTINIEN 
 
2017 Malbec Mendoza, Achaval Ferrer   56.- 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 
 

 

 

 

 
 
 
 

G E T R Ä N K E K A R T E 
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A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E 
NON-ALCOHOLIC BEVERAGES/  

BEVANDE SENZA ALCOHOL  
 

Valser, Valser nature  30 cl   5.– 
Valser, Valser nature  50 cl   6.– 
Valser, Valser nature  75 cl   9.– 
San Pellegrino  50 cl   6.50 
Evian   50 cl   6.50 
San Pellegrino Bitter  20 cl   5.– 
Sprite   30 cl   5.– 
Fanta   30 cl   5.– 
Coca Cola  30 cl  5.– 
Rivella Blau/Rot/Grün  30 cl  5.– 
Apfelsaft  30 cl  5.– 
Schweppes Tonic, Bitter Lemon  20 cl   5.– 
Schweppes Ginger Ale  20 cl   5.– 
Orangenjus, frisch gepresst  20 cl   6.50 
Säfte: Tomaten, Grapefruit, 
 Aprikosen, Ananas  20 cl   6.– 
Eistee   30 cl   5.– 
 

St. Moritz Hahnenwasser Service pro 0.75 cl  4.- CHF 
St. Moritz Tap water Service pro 0.75 cl  4.- CHF 
 
H E I S S G E T R Ä N K E 
HOT BEVERAGES / BEVANDE CALDE 
 

Latte macchiato    5.50 
Café crème, Espresso, Schale,    4.50 
Café koffeinfrei   4.50 
Café Capuccino, Melange    5.50 
Café corretto   5.50 
Café fertig    8.– 
Irish coffee    12.– 
Tee:  Verschiedene Sorten     4.– 
Tee Rum    8.– 
Glas Milch    4.– 
Ovomaltine kalt / heiss    5.– 
Schokolade kalt / heiss    5.– 
Orangenpunsch (ohne Alkohol)    5.– 
Rumpunsch (ohne Alkohol)    5.– 
Grog Rum, Cognac    8.– 
Glühwein    7.– 
Jägertee    8.– 
Skiwasser  20 cl   4.50 
Skiwasser mit Kirsch  20 cl   8.– 

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
B I E R E 
BEER / BIRRE 

 

Hürlimann Stange  
hell, Panaché   30 cl                                 5.– 
Stein hell   50 cl                                 7.50 
Stein hell   1 lit   15.– 
Sternbräu hell   33 cl   5.– 
Weizenbier            50 cl   8.50 
Heineken   33 cl   5.50 
Clausthaler alkoholfrei   33 cl   5.50 
Berniner Bier   33 cl   7.– 
Palü Bier   33 cl   7.– 
Calanda Glatsch  33 cl   7.– 
 

A P E R I T I F                   
PRE-DINNER DRINKS / APERITIVI 
 

                                                                      Vol. % 
 
Montenegro   23% 4 cl  8.– 
Appenzeller   29% 4 cl  8.– 
Campari   23% 4 cl  8.– 
Cynar           16.5%  4 cl  8.– 
Rossi    18% 4 cl  8.– 
Campari Orange                23%  15.– 
(frisch gepresst)  
Fernet Branca,   42% 2 cl  7.– 
Fernet Mentha   40% 2 cl  7.– 
Ramazotti   30% 4 cl  8.– 
Averna   32% 4 cl  8.– 
Braulio          19.5%  4 cl  8.– 
Martini  
Bianco, Rosso, Dry   15% 4 cl  8.– 
Pernod                                             40%  4 cl  8.– 
Pastis Ricard   45% 4 cl  8.– 
Prosecco Deseo  10 cl 7.– 
Cüpli Perrier Jouët  10 cl 15.– 
Kir    10 cl  9.– 
Kir Royal Perrier Jouët  10 cl  15.– 
Aperol Spritz  10 cl  12.– 

 
 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

C O C K T A I L S 
Bloody Mary        14.– 
White Lady        14.– 
Gin Fizz        14.– 
Whisky Sour        14.– 
Screw Driver        14.– 
Americano        11.– 
Negroni        11.– 
Martini dry        11.– 
Wodka Martini        11.– 
 
 
W H I S K Y Vol. % 

 
Ballantines  40%  4 cl    10.– 
Chivas Regal   40%  4 cl    15.– 
J & B    40%  4 cl    10.– 
Johnny Walker Red             40%   4 cl    10.– 
Johnny Walker Black             40%   4 cl    15.– 
Famous Grouse             40%   4 cl    10.– 
Four Roses             40%   4 cl    10.– 
Jack Daniels             43%   4 cl    13.– 
Canadian Club             40%   4 cl    10.– 
Tullamore Dew   40%   4 cl    10.– 
Glenfiddich   43%   4 cl    15.– 
Glen Livet   43%   4 cl    15.– 
Lagavulin   40%   4 cl    15.– 
 
 

 

 

 

L I K Ö R E  
LIQUEURS / LIQUORI 
 

Drambuie   40%   2 cl   8.– 
Cointreau   40%   2 cl   8.– 
Grand Marnier   40%   2 cl    8.– 
Amaretto di Saronno   28%   4 cl    8.– 
Baileys   17%   4 cl    8.– 
Southern Comfort   37.5%   4 cl   8.– 
Tia Maria   26.5%  4 cl    8.– 
Sambucca   42%   2 cl   6.– 
Limoncello   25%  4 cl    8.– 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

S P I R I T U O S E N Vol. % 
SPIRITS / SPIRITOUSE  
 

Gordon’s Gin   37.5%   4 cl    10.– 
Bacardi Rum   37,5%   4 cl    10.– 
Havanna Club, 5 Jahre  40%   4 cl    10.– 
Havanna Club, 7 Jahre   40%   4 cl    10.– 
Wodka Absolut   40%   4 cl    10.– 
Tequila   40%   4 cl    10.– 
Calvados Morin   40%   2 cl    8.– 
Marc de Bourgogne   40%   2 cl    8.– 
Vieille Prune   40%   2 cl    8.– 
Kirsch, Pflümli   41%   2 cl    8.– 
Williamine Morand  43%   2 cl    8.– 

 

 

G R A P P A 
 

Grappa Berta Nibiolo  40%   2 cl    12.– 
Grappa Marolo, di Barolo   40%   2 cl    12.– 
Grappa Ornellaia  40%   2 cl    16.– 
Grappa Tignanello  40%   2 cl    16.– 
 
 

S H E R R Y & P O R T W E I N 
SHERRY & PORT WINE / SHERRY & PORTO  

 
 

Sherry Tio Pepe   15.5 %   4 cl    7.– 
Porto Fine Tawny  19.5 %  4 cl    8.– 
Porto Fine White  19.5%   4 cl    8.– 
 
 

C O G N AC & A R M A G N AC 
 
 

Courvoisier VSOP            40%  2 cl    11.– 
Remy Martin VSOP             40%  2 cl    11.– 
Remy Martin XO  40%  2 cl    18.– 
Courvoisier Napoléon  40%   2 cl    16.– 
 
 


